Fankalsgremolata med Pecorino (alt parmesanost)

Gott och frascht tillbehor till det mesta

4 portioner, 10 minuter

Ingredienser

Fankal, en halv

Persilja (garna bladpersilja), 1,5 dl hackad
Vitlok, 1-2 klyftor

Citron, 1 tsk skal + nagra droppar saft
Pecorino eller parmesanost (1 dl riven)

Olivolja, 2 teskedar
Forberedelse och tillredning
Ansa fankalen (ta bort stjalkarna och den nedersta innersta karnan), riv och lat rinna av pa

ett hushallspapper. Hacka persiljan och riv citronskal, vitlok och ost fint. Blanda, hall éver

ett par matskedar olivolja och nagra droppar citronsaft.



